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SÜDAFRIKA

Stellar Organics / Klawner (Western Cape)

Kontrolliert ökologischer Anbau und fairer Handel (www.stellarorganics.com)

Stellar ist ein vielversprechendes und ausgesprochen sympathisches Projekt in
einem Land voller Energie und positivem Aufbruch. Die Kellerei ist ein
Gemeinschaftsprojekt von 5 Farmern an der nördlichen Westcoast. Unter der
Leitung von Willem Roussow und Önologe Dudley Wilson werden hier Weine
mit einer ganz herausragenden Qualität erzeugt, die zu dem ein ganz
außergewöhnliches Preis-Leistungsverhältnis bieten. Und dies nicht zu Lasten
der afrikanischen Landarbeiter/innen. Deshalb hat Stellar als erstes biologisch
wirtschaftendes Weingut in Südafrika eine Fair-Trade-Zertifizierung.

Chenin Blanc Moonlight – anregend frisch weiß €   5,49
Shiraz Moonlight – würzig, Biofach-Goldmedaille 06 rot €   5,49
Merlot – volle Frucht, geschmeidig und süffig rot €   5,99

Bio-Spirituosen
���� Beachten Sie die günstigen Dauerpreise !

(nicht weiter rabattfähig)

Inhalt
Liter

€ pro
Flasche

Dwersteg Organic Eierlikör, Deutschland 0,5 L 10.99
Dwersteg Organic Weizenkorn, Deutschland 0,5 L   9.99
Dwersteg Organic Orangenlikör, Deutschland 0,5 L 14,99
Juniper Green London Dry Gin 0,7 L 17.99
Utkins U.K. 5 Organic Vodka 0,7 L 17.99
Grappa Bianca di Claudio Menicocci, Italien 0,5 L 16,49
Matraga – brauner Rum, Fair-Trade Projekt
Gebana / Brasilien

0,35 L 12,99

Cachaca Matraga – weißer Rum, Fair-Trade Projekt
Gebana / Brasilien

0,35 L 10,99

Pure Organic Cognac V.S.O.P, Distillerie du Peyrat 0,7 L 27,99
Humbel Schweizer Brände
Kirsch/Pflaume/Apfel/Williams

4x 2cl   6,49

Humbel „Schweizer Wodka“ – weicher Getreidebrand
NEU !

0,35 L 8,99

Humbel „Kirsch“ – Auszeichnung bester Kirschbrand
der Schweiz!                                                         NEU !

0,35 L 14,99

Alle Spirituosen & Winzerdestillate finden Sie im Kassenbereich IV
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Roth-Bio-Edelbranntweine aus eigenem Erntegut im Doppelbrand:
(Naturland/Franken)

Apfelbrand 0,5L €   8,99
Apfelbrand „Art Calvados“ – aus dem Holzfass 0,5L €   9,49
Quittenbrand 0,5L € 14,99
Zwetschgenbrand 0,5L €   9,99
Birnenbrand 0,5L € 10,99
Weinhefebrand – 2 Jahre Holzfassreifung 0,5L €   9,99
Fränkischer Branntwein „Art Cognac“ 0,5L € 12,99
Tresterbrand – Silvaner Spätlese 0,5L € 12,99
Tresterbrand – Spätburgunder, Holzfassreifung     0,375 L € 12,49

Allgemeine Hinweise

Mit dieser Weinliste verlieren alle früheren Listen ihre Gültigkeit. Wir führen
frische, aktuell verfügbare oder auch trinkreife Jahrgänge, je nach Weinsorte.
Der Zwischenverkauf bleibt vorbehalten. Preisänderungen sowie Ein- und
Auslistungen innerhalb des Listenzeitraums behalten wir uns vor.
Weißlicher kristalliner Bodensatz in Rosé oder Weißwein sind auskristallisierte
Weinsäure-Kristalle, ein Zeichen für den normalen Säureabbau. Rötliches
Depot im Rotwein sind Gerbstoffe- und Weinsäurepartikel, ein völlig normaler
Bodensatz in hochwertigen unfiltrierten Weinen.
Fast alle Bio-Weine, die Sie nicht in unserem Stammsortiment finden, können
wir Ihnen separat bestellen (siehe www.riegel.de).
Weine ohne besonderen Hinweise beim Inhalt sind immer 0,75 L-Flaschen! Alle
Weine dieser Liste sind trocken ausgebaut, wenn nichts anderes vermerkt ist.
Gönnen Sie Ihren hochwertigen Weinen vor dem Genuß etwas Luft. Öffnen Sie
Weißweine 6-12 Stunden und Rotweine 12-24 Stunden vorher, damit sich
Aromen und Struktur entwickeln können. Die optimale Trinktemperatur liegt
bei einfachen Weißweinen und Rose´ bei etwa 10-11 °C, bei hochwertigeren
Weißweinen bei 11-12 °C. Rotweine sollten zwischen 16 und 18 °C temperiert
sein, Sekt und Champagne bei 9-10 °C.

Einige Buchempfehlungen:

Der Weinatlas – Hugh Johnson, Jancis Robinson
Der kleine Johnson 2009 – Das Nachschlagewerk
Deutschland Weine 2009 – Gerhard Eichelmann
Die besten Bioweine – Gerhard Eichelmann und Wolfram Römmelt
Beseelter Wein – Nicolas Joly (im Biomarkt erhältlich für € 9,49)

Als Weinzeitschrift empfehlen wir den Wein Gourmet


